“Ici, on cuisine maison”




APERITIFS

Kir cassis, framboise, péche, mire 12cl................ 4.90€
CommuNArd 12¢] ......cccueeeeeecieecieeiiecieeieeie e 4.90€
Rosé pamplemousse 12¢l ......ccoceveeeeerinenieeencnn. 4,90€
Ricard/Pastis 2¢l......c.ccveceevieneeieieieieeieiesie e 3€
Martini Blanc/Rouge 5¢l .....c.ccoevieiiinininiccnnne. 3,50€
Porto Blanc/Rouge 5¢l.......ccooevenieciiininiiiccnnn. 3,50€
Kir Pétillant 12¢] .....coveeeveecuieciieiiiiicieeieeieee 5,90 €
Gin, Vodka, tequilla, rhum blanc 4el ..........ccccece. 7e

Coupe de champagne Bergere blanc de blanc 14cl.10 €
Supplément Sirop/soft .......ccceoevveveviecnicncneceenn 0,50 €

BIERES PRESSION

25cl  50cl
Panaché / Monaco / Picon.... 4,00€ 7,00€
Jupiler oo 4,00€  7,00€
Leffe blonde.......c.c..coevveeeveenn... 420€ 8,00€
Karmeliet triple ........c.ccceeeee. 5,00€  9,50€
Kwak ambré ...........c.ccoceee. 5,00€ 9,50€

Namur Blanche (Bouteille 25 cl) 4,00€

DIGESTIFS

Biarritz bonheur menthe poivrée...........cccoeeenee. 6,00€
Menthe Pastille .......ccooevirieiiniiiiceecceee, 6,50€
LAmoncelo ..o

Get 27/ Get 31 e
Bailey’s .....ooooieoiiii
Calvados ...c.ooveveeeeinieicie e
Cognac VSO ..o
Cognac XO « Deau » .c..ccecevivenicciiiinineiecennns

Bas Armagnac ......c.cocooeeveeieiiiiiiiiieee
Vielle Prune .......ocooeeeeenenenieiiiieeecieeeeee

Poire d’OLVet......ccoveuivvemiiriciniciiecircieeceee

Marc de Bourgogne égrappé.........ccccceeevveveueennn
Liqueur de Chambord .........cccccocevivieiniininennnns
ClOINTICAU ..ttt

Gin’O (Gin artisanal d’Orléans)

o

CHAMPAGNES

Bergere Blanc de blanc ..o, 39 €
Bergere ROSE ... 65€
Taittinger Cuvée Prestige ........ovveeeeeeeeecreriririeueveeenennns 75€
Ruinard Blanc brut ........cccccccceevvnnniccceeenene. 83€
Magnum Ruinard Blanc brut.........c.cccccvveeccace. 145€
Ruinard Blanc de blanc ...........cccccccovniiccinnnnne. 110€
Cristal Roderer 2014 ......coooviviviiciiicieieerninccenes 255€

COCKTAILS

Lillet r08é agrumes .........ccceeveieenenenieenencnne 7,00€
Piscine de glacons, lillet rosé, schweppes agrumes ..............coevevevenen.
AMETICANO ..ottt 9,00€
Martini rouge, campart, nowilly prat, perrier

GINAZZ oo 8,50€
Gin, pulco, sucre de canne, perrier

SPIIZ ettt 9,00€
Apérol, pétillant blanc de blane, perrier

Cocktail maiSon ........cccceveeeieeieeieeieeieeeeeeeenenn, 8,50€

Liqueur de Chambord, pétillant blanc de blanc, purée de fraise

COCKTAILS SANS
ALCOOL

Cocktail de fruits sans alccol.........ccocevveniviiiicnencnes 6€
Jus ananas, jus d’orange, surop de grenadine
SPIIEZ ettt ettt enes 8,50€
Lyre’s spritz, pétillant blanc de blane, perrier
GIN EOTIC vttt 8,50€

Gin Lyre’s, schweppes tonic, purée de fraise et pulco




WHISKYS

Ballantine’s.........cccoovveeeieieiieeieeceee e, 7,00€
JAMESON ..o 7,00€
BOWMOTe. ....ooovviieiiiiiiiceee e, 7,00€
Monkey Shoulde........c.ccceoereinieininioncineienneee. 7,50€
Woodford RESErv.........oovevvieiieiieiiiciccieeieennne 7,00€
Southern Confort (liqueur de whisky) ................. 7,00€
NIKKA ... 9,00€
Jack Daniel’s.......cocoveviivininiiiiiiniiicec, 7,50€
Jura T0ANS .oo.eeverieniiieceee 8,50€
Laphroaig 10ans ........c.cccccvevenecnncccnencneccnnne. 9,50€
Chivas RubiS.......ccocoiieiiiiiiiiiiiiciccieceeeeie e 9,50€
Chivas 18ans ........ccceevievienienieiieceeceeeeeeeeene 12,50€
Irish coffe (Jameson, sucre de canne, café, créme au

SRAKET) et 10€
Jameson 18ans ..o 12,50€
Aberlour 12ans .......cooeevveveiiiieieieseeeee e 12€
Royal Salute 21ans .........cccooviviiiiiinnnn 16,50€

EAUX

San Pellegrino 50cl..........ccooveeevrcccncinieineecennene. 3,50€
San Pellegrino 1L.......c.coceveeeviiineniiiininecccne. 5,50€
Thonon 0.75¢ ....occvecveveeieiecierieeieieiese e 5,50€
VallS 0,75CLuccuveiieiieiieieieeieeieeie e 5,50€

SODAS ET JUS

(@feTerz W ele) 1 5 1 OO 3,90€
COCA ZETO 33CL aeevverereeeeeeeeeereeeeeesesesesssesesessassesessanns 3,90€
SChWeppes tOMIC 25€] ...eueueeeereereieiiecireirenreeesieeeseenees 3,50€
SPIILE 25C] c.cerevrevrireieireireeesieseseesessesesseessessessessessesssessees 3,50€
Orangina 25¢l ..c..ccveveereeneeeeneineenereseeiseisessesesseeesessees 3,50€
FUZELEA 25C] oo 3,50€
Limonade 251 ... 3,50€
Jus de fruit Graning 25¢l.........ccveecuceceerencenceneeeeneeneen. 3,50€

Tornate, abricol, pormme, ananas

BOISSONS CHAUDES

Café / DECA .cuvevieeieieieeiceeeeee e 2€
NOISETEE weiiviiieieieieeie et 2,20€
Cappucino / Grand créme ........cccoceeeeeecnennenn. 3,50€
Double café..........coooeiiieiiiiiiieeeee, 3,50€
Thé Dammann ............cceeeviiiiiieiiiecieeeieeeien, 3,50€

Earl grey, vanille, fruzts rouges, pomme d’amous; caramel, thé vert
menthe

Infusion Dammann ............cccocoeviiiiiiieciicnen. 3,50€
Verveine, ‘Tillewil menthe poiorée




ENTREES

Planche a partager
(Jambon Bayonne 12 mots, Coppa, nillettes, Chorizo Bellota, Lomo de pore séché)

18,50€

Tataki de Filet de boeuf aux cepes, rémoulade de girolles,
ail des ours et miel

13€

Bavarois de betteraves sur sa génoise au parmesan et espuma de comté
8,50€

Foie gras de canard Francgais mi-cuit et son chutney
14,50€

Choux farci au haddock fumé et sa creme
10€




PLATS
Salade César

(Salade, poulet mariné, sauce césar; euf mollet, copeaux de parmesan, tomales confiles, oignons crispy, croéitons de pain)
19€

Salade savoyarde

(Crosmesqui savoyard, lard fumé, pommes de terre, tomales et oignons confils, sauce chambérienne)
20,50€

Tartare de beeuf Limousin 180g coupé aux couteaux, frites salade
20,50€
Viande du boucher 180g (piéce selon arrivage)
Frites salade et sauce au choix (poivre, roquefort, échalotes, Ossau Iraty au piment d’Espelette ou mayonnaise)
22,50€¢
Poisson du moment (selon arrivage)
23,50€

Rable de lapin en basse température, farce fine de champignons,
creme de cepes et ses légumes

25€
Parmentier de canard (sud-ouest) confit, pommes de terre et butternuts
22€
Blanquette de veau a 'ancienne
22€

Burger P’tit Bouch
(Steak haché 180g, lomo de pore, sauce Ossau Iraty au piment d’Espelette, cornichons, tomates et oignons crispy)
22€

Entrecote de race 300g frites salade et sauce aux choix

(Powvre, roquefort, échalotes, Ossau Iraty au piment d’Espelette ou mayonnaise)
33€

Cochon de lait roti et sa farce, gratin de légumes anciens

28€

Supplément frites 3,90€

Supplément sauce (poivre, mayonnaise, roquefort, échalotes, Ossau Iraty) 1,50€
Qo o R




DESSERTS

Plateau de fromages affinés
9€

Brioche fagon pain perdu,
caramel beurre salé et glace vanille

8,50€

Caté ou thé gourmand
8,50€

Coupe de champagne gourmande
16€

Creéme brulée au Matcha
8,50€

Entremet chocolat et féve de Tonka,
noisettes carameélisées
et biscuit petit beurre

9€

Tiramisu aux marrons et clémentines
8,50€

GLACES

Coupe Colonel

Glace citron vert et vodka
8,50€

Coupe Olivet
Glace poire et porre d’Olwet

9,50€

Coupe de Souillac

Glace murabelle et prune de Souillac
9,50€

Coupe Pécher mignon
Glace péche de vigne et Cognac

9,50€

Coupe Ptit bouch

Glace vanille et caramel beurre salé, brownie
et chantilly maison, amandes, coults caramel

10€

Boules de glace

Vamlle, caramel beurre salé, chocolat, fraise, cassts,
citron vert, poire, mirabelle, péche de vigne, menthe
pastille, pistache

2,50€ la boule




Vewllez préciser votre menu a la commande

LE MIDI UNIQUEMENT
(a Lardoise)

Menu complet
Entrée + Plat + Dessert

24€

Menu Entrée/Plat Oz Plat Dessert
20€

Plat du jour
16€

MENU DECOUVERTE

(choix a la carte)
39,00€

Entrée
Planche pour 2 menus

Plats
supplément cochon de lait +3€
supplément entrecote +7€

Desserts
Supplément coupe de champagne gourmande +6€

MENU ENFANT A 13€

Blanc de Poulet Ou Steak Haché frais avec frites maison
+ Dessert du Jour Ou 2 boules de glace

+ Verre de coca-cola Ou Ice tea Ou sirop Ou jus d’orange




LOIRE

Saumur Champigny bio (Terre Rouges) 2023 ......... 30€
Chinon (La croix de bois) domaine Gouron 2022..... 26€
Chinon (la Grille) 2021 .....ccccoveeoiveiiiiniiiiicie, 4%¢
St Nicolas de Bourgueil « Les Quarterons »

(AMITAUID) 2023 .ooooeiiiieiiieeeeeeee e 29€
Menetou Salon (domaine Pellé) 2023...........c.ccun...... 37€
BOURGOGNE
GIVIY (Buissonnier) 2023 .......cccceceeeeenoeeeeeneneenns 39€
Nuit Saint-Georges (Bichol) 2007 ........cccceeuenuenee. 75€

Mercurey ler Cru « Les puillets » (Philippe le Hardi)
2022 i 58€
Pommard « les noizons » (Denis carré) 2020 ........ 85€
Aloxe-Corton (Bichot) 2022 ........cooeeeeeeeeeeeeeeieinnns 79€
Santenay ler cru (Philippe le Hardi 2019) ............ 85€
Hautes-cotes de Beaune (Bichot) 2020 ................. 49€
Hautes-cotes de Nuits (Manuel Olivier) 2024 ........ 49€

BORDEAUX/SUD-OUEST

Moulin de Malescasse (haut meédoc) 2019 ............... 55€
Magnum Moulin de Malescasse

(Haul meédoc) 2018 .....cccceeeeeiiiieiiieeeiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 75€
Chateau La Fleur (St émilion Grand Cru) 2015 ....... 89¢€
Lafont Menaut (Pessac-Leognan) 2022 ..................... 50€
Chateau Valoux (Pessac-Leognan) 2021................... 44€
Chateau Maucaillou (Moulis) 2014 ......cccccevuveuennnn.. 65€
Chateau Poujeaux (Moulis en Médoc) 2011 .............. 56€
Chateau de Come (St Estephe) 201S.......ccceeueeuenneen.. 62€
Sirene de Giscours (Margaux) 2019 .....ccccceveeveeneenen. 70€
Dompierre (Pauillac) 2014-2015 ....c.ccvvveuveveeennennnen. 75€
Chateau Talbot (St Julien) 2017 ...ccocvveeeeveeeeeannen. 127€

Chateau Tournefeuille
(Lalande de Pomerol) 2019 .....ccooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeenn.. 52€

RHONE

Crozes Hermitage Bio « Les Jalets » (domaine Jabou-

[e1) 2023 .oviiiiiiiiiiiie 4E
Chateauneuf du Pape (Chateau La Nerthe) 2021 ....97€
St Joseph (Guigal) 2021 ...c.ccoeevvicinieinieiieiinieee, 54€
Cotes Rotie (Guigal) 2021 ...c..ccceevivcieciiininiiiecae. 75€
Parallele 45 (Domaine Jaboulel) 2023 ......coeeeeeeeeee.... 35€
Brouilly (Domaine Tavian) ........c.ccocccveiveinenennnen. 31€

LANGUEDOC
ROUSSILLON

Lafage « L'authentique » 2022 ..........cccceovvveinnen. 30€
Domaine de I’Aigle pinot noir

Chateau des Estanilles (Faugeres) 2021.................... 47€

o

CARTE DES VINS
L=

(Gérard ber{rand) 2023 ...........cvveeeeieeeeiiiiiieeeeeeeeeens 41€ b

loup du pic) 2022 .....ccccocueeeiuiennens 34J-E

Chateau de Villemajou (Corbieres) 2017 ................ 59€
Lafage « Narassa » 2022 .c.cccooveuireenncnineineennnen. 44€

BLANC

Coteaux du Giennois Pinot noir

(Domaine Villargeau) ...........coccoeceeeeeeeenieeneenieenneens 26€
Menetou salon (Domaine Pellé) 2023 ..........cc.ou....... 34€
Pouilly fumé (Chateau Favraye) 2024............c......... 34€
Chassagne-Montrachet
(Florent descombe) 2021 ........ccoevveeeiieiiiiiiiiiiaeaaane... 89€
Hautes-cotes de Nuits (Manuel Olivier) 2023 ........... 49€
Sancerre (Domaine des clairencaux) 2023 ................ 38€
Chablis Fourchaume ler Cru 2023...........ccoeveene.n. 62€
Chablis (la chablisenne) 2023 .....c.ccccvveeeeeeecreenennn. 37€
Clos du roche noir, Chenin
(Domaine mongilel) 2019 .......cccceveeevieeniiienieeaeeane, 32€
Saint Aubin « En Vesveau »

(Philippe le Hardi) 2020.........cccveecveesueesiueenireenineeans 58€
Lys de Castellum (Gérard ber{rand) 2022 ............... 32€
Lafont Menault (Pessac Léognan) 2019 .................... 42€
Coteaux de I'aubance (Domaine mongilet) 2020 ..... 32€

ROSE
Reuilly rosé (Les chalillons) ........c.ccccocceevcininenuennes 26€
Chinon (La Grille) 2023........c.cccveeeeeieeseeeeeseesieenneens 28€
Argali (Puech-haul) Pays doc 2022 ....c...cccceceeuennee. 30€
Magnum Argali (Puech-haul) 2022 .........cccecceuenee. 59€
Okapi (Puech-haul) 2023 ......ccccocevvcineinieeienennn. 33€
Minuty Cuvée M (Cotes de Provence) 2024 ............ 32€
Gris blanc (Gerard Bertrand) 2022............cccouveenn... 20€
VIN AU VERRE 12¢L
Rouges
Parallele 45 (cotes du Rhone) ..o..ooeeeeiiiniiiiiiennnn. 7€
Chinon (La croix de bois) domaine Gouron............ 6€
Pic St loup (le loup du pic) ..cccoevvevieircniniciiinieanee 7€
Hautes-cotes de Nuits.......cc.cooevveeeeiiecieecieeeneenne 8,50€
Blancs
Chardonnay ......c..cccoeeeeveeneennieineeneeneeenes 4,50€
Coteaux du GIENNOIS ....c.eeeveeevieeiieeieeeieeiie e eie e 5€
Pouilly fumé (Chateau Favraye) ........cccccccvvnennee. 7,50€
Hautes-cotes de nuits ........ccooeeveeeveeeeeeereeeneenne. 8,50€
Coteaux de I'aubance (Mongilet) ........ccoccevveveeennnnne. 7€
Rosé
Cotes de Provence (Peyrasol) ........cccccevevennenee. 4.50€€
PICHETS
Vin pichet 25¢l.......ccooiiiiiiiiiiii 8€
8 Vin pichet 50l ..o 15€




